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[=p=Ed]

@ LR ENER] (WHO : World Health Organization)

http://www.who.int/en/

TuA T —Dhren ANy Z—FEROY X7 FM  KEMY R FHME (MRA:
Microbiological Risk Assessment) U —X 11 83Xt 12

Risk assessment of Campylobacter spp. in broiler chickens, MRA Series 11 & 12

19 March 2010

WAEY Y 2 M ) — X 11, fEAIBEE

Hren Ny Z—i3% < OEICB W THERIYED EZRFN &> Tnd, BEB X
OMil B OWFLE & BB OHALE ([ IR E S v, Campylobacter jejuniod £ 5 HORIEY: Tl
FENAPEERFARAR L 2o T D, 207, EESHREEHEM (FAO) 3 XUWHO
F7uAT7—0hreuny Z—gEICLDEROY AT TRHAX L MeFE L, AEIX
ZDOfFHAE A INE L TV D,
WAEY Y 27 5Hii Y — X 12, Hifrdds

AEF, TRAT=Ohreu sy =G0 Y X7 FHII oW T, EERNRREE T
—ADMER LA L= ) 7T 7R ED T2 b D ThH D, (ERICH T o T, 2 EICbZ 55
MR ZHES T —T v 7 ZRAGE/EBE 2 EOEBRNH@HKL YT L e 2 — O & f 7,
ZDOYRAZEFHMETIE, xR F I AIZBT DI A7 KO—EHO T v A T —8 x5
D7 en Ny B KR OLKRZIT o7, AFIE, TOIED, BT ORZRMAO L E
2a— &, BERY A7 ETFT VT LM EATWD, EMY 27 FMiv ) —X
DEEZ, EERENBTFERESR, a—7 v 7 AERBR, FEBUFCHBIH LR, Blyd,
BRERRELED, VAZFMEL IOV 27 FEERITIZE > THAM 7RG A IE#E L
TW5,

http://www.who.int/foodsafety/publications/micro/mrall 12/en/index.html

(% EBURFHEE %]

@ KEAEMEIGE (US FDA : Food and Drug Administration)
http://www.fda.gov/

1. Del Buenott#3 U A7 U 7{HEGDRIEEMEAS & 5 Queso Fresco Cheese% B E[E[Y


http://www.who.int/en/
http://www.who.int/foodsafety/publications/micro/mra11_12/en/index.html
http://www.fda.gov/

Del Bueno Amends Recall of Queso Fresco Cheese Because of Possible Health Risk
April 6, 2010

Del Buenott: (V> b M Grandview) (X, U A7 U 754D A[HEMED & 5 Queso
Fresco Fresh Cheese D44 X (Aft=— 732010 4F 5 H 30 HLARETOHDAT) #HE
EIN LTS, YEEREIEY v b AIND/NEE B K OF L 2 N Hermiston D/ GE 5 1
JEICH Sz, BIRER T 14 OBF L OBENRY > b NEFR (Washington State
Department of Agriculture) 12XV #EER SN TS, SEIOEIIZT > b N EERIC
ARV IS/ R QI F573::CERY 2 RS B Sl AV | R RV g W il N N7
http://[www.fda.gov/Safety/Recalls/ucm207627.htm

2. ma—3—I7MNOSERY 27V TIHEROTEERH S L I av A YT X EEIX
NY Gourmet Salads Inc. Recalls Chick Pea Salad Because of Possible Health Risk
April 2, 2010

NY GOURMET SALADS#t: (== —3— 27 /IBrooklyn) 1%, UV A7 U7 (Listeria
monocytogenes) 154D AIEEMEDN B H & LT, 54 REZHA YD OChick Pea Salad (t =
AV ADHTH) 60 R REEULL TWD, FFLITEEE &gz &0 BRI AT 285
DHH A0 Ry FaEIL L7z, Bl CIIfEREE TS STy, Hiiii=a—
a—7 =Y 7 OHFEEEB LORM/NEEICRTE ST,

ARIOENE, KERMEEMLF (USFDA) MA3EME L2 7Y o 7 kb Yzl
Kb U 27TV T s c 2 Lic kD, FfkiE, PRHE S LT, 201044 4 7 HD
EHMRE (EXP Date 4/07/10) 2SEIRIS L7254 o RAEZEA Y D Chick Pea Saladd T #%
[ LTV %, BERFE T, £ OO ERIROBGIEIOER & 722> T 7R,
http://[www.fda.gov/Safety/Recalls/lucm207340.htm

3. Binell Bros. Cutlerytt 23 /VER FBEROFREMENRH DT T v 7 Ny X—% B ERBX
Binell Bros. Cutlery Voluntarily Recalls Black Pepper
March 30, 2010

Mincing Overseas SpiceftiZ L 57 7 v 7 Xy /X—DEI % 51T T, Binell Bros.
Cutleryfl: (X 77 Dearborn) (%, H/VER TGO RN H DMK T T v 7w X
—%& HEREIZ L TW5, BiEEA TldBinell Bros. CutleryfhiZ EBE A DHRE 1L/ 0,
http://www.fda.gov/Safety/Recalls/ucm206806.htm

4. ¥V EXRT (Salmonella Montevideo) LT U T LA ZICBET 5T T v 7 Xy
— s by Ry R—DEIROKEFIE®R (3 A 30 HEH)
Red & Black Pepper Spice Recalls Linked to the Salmonella Montevideo Outbreak
Investigation (Updated March 30, 2010)

KERMEREMR (US FDA) (3, KERK TUIEH Y 2 — (US CDC). KEREHE


http://www.fda.gov/Safety/Recalls/ucm207627.htm
http://www.fda.gov/Safety/Recalls/ucm207340.htm
http://www.fda.gov/Safety/Recalls/ucm206806.htm

Bz emA) (USDA FSIS) BL e — K7 A 2 Rl iLTHALERT
(Salmonella Montevideo) &7 7 N7 LA ZEZIT> T\ D (BMEEFHR 2010 4

Nos.4~7 ®CDC, FDA, USDA FSISFtH& ),

FEHAEICLY, FERRMELTY T I (salami/salame) 23%FE S 41, Daniele
InternationalttL/’# D F FE2ATHE (ready-to-eat) 7214 X U 7 A X A )LD AHELE, % [A]IY
L7z, ROV A MTEECEREGEDO U A FRAGREH ST D
http//www.fsis.usda.gov/News & Events/Recall 006 2010 Products/index.asp

FDA!Z. Daniele InternationaltbiZHIA S 727 T v 7 X /3— (black pepper) 5%
WL KXy 8~ (red pepper) DT = — L OPEZIT-> TV D, IITOBREREEZ
& 12, Daniele Internationaltt:=C[RIIX Z4T > TV Btk 2w =& A L TV /=Mincing
Overseas Spicefl: (== —Y v ——JlDayton) & Wholesome Spicefl: (==—3a—Z7 /||
Brooklyn) 25 DEIILEZIT > TS,
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/WhatsNewinFood/ucm206052.htm

5. A YT FIMPort SulphurifDO I FIZEB /) B UL NVAT T NT LA 7 DF - &
EREZD T OAREERBE I H
Public Health Agencies Collaborate to Prevent Further Illnesses from Norovirus
Outbreak Associated with Oysters Recently Harvested from Area Near Port Sulphur,
La.
March 27, 2010

KERMERGR (US FDA) (X, Iv ¥y BB RONA 7 MO L7 L.
VA T TN Port Sulphurit&dDArea 7 ZF5EHik (X vy NI AIT L D A F T 2yE)
TR SN X ICHE LI /) n YA VAT 7 T LA 71220 T, 2EOHEES,
BV —EREZTB L OVNEETITBMEIT > TV D, Mkl FIEEK TGS £ 7213
ENTEY , AREABI L FEHISIED B F IO T, WEEITH L TITEA - BaE %,
NGB B L OEMY — B A EETITMRE - Rt 5 L OoBEEL TV D,

FDAIZNOREEL R0 6, 22y EMO 12 AR OHEE Y 2010 42 3 H 10 HIZY
AEHIBRPED 71 F 2R, /v VA NV AEPYEZFIE LT L OMEZZ T e, VA PT T
MEREER) (Louisiana Department of Health and Hospitals) (%, 3 H 6~24 HIZ/ )T
Ama7Tﬁﬁéhkﬁ%%@ﬂbfvéaM@%@%@SH24HK%%%WT@%%%?
1k L7z, vy e Jacksonff DS CAED FE2MA LT 11 A0, BAEKIZEEG,
B lpolztOWMENH-T-, I Vv v ENEREES (Mississippi State Department of
Health) |2 X 2BEOFR, BED /v v A )L ZJEGED TR ST,

http://www.fda.gov/NewsEvents/Newsroom/PressAnnouncements/ucm206353.htm

6. NRESABENRBEILOEKICEE LT Y 7 vA 7 ICETABE LM R
HARMIC L DKEFEH TORITDOI v Eu Ny Z—ET T VTV A7


http://www.fsis.usda.gov/News_&_Events/Recall_006_2010_Products/index.asp
http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/WhatsNewinFood/ucm206052.htm
http://www.fda.gov/NewsEvents/Newsroom/PressAnnouncements/ucm206353.htm

Public Health Agencies Warn of Outbreaks Related to Drinking Raw Milk
Latest outbreak of campylobacteriosis in Midwest is linked to unpasteurized product
March 26, 2010

KEEMEEKLR (US FDA) 38BN O ARA AR & ILE T, KRB EFLO BRI BiE
LIichhor BNy 2 —fET U b7 LA ZIZOWTHEZTIEEREL TWD, 2ttt
12 NOREBBE N I W N CThaf s Shiz,

FDAIZ, X o ) Hudilffdt /5 (MDCH : Michigan Department of Community Health) .
AU 7 AMAREEER (Mlinois Department of Public Health) . -/ > ¢ 7 N @ E
Z8% (Indiana State Board of Animal Health) 3 XU 7 ¢ 7 RS (Indiana
State Health Department) & /1L, A7 U b7 LA 7 Off&EE{T> T\ %, MDCHIZ
LD &, 2010 4 3 J 24 HOR T, REFEALEZBUR L7 > B n 7 F—RYYE O R
B 12 ADRHE SN TWD, YEREETLIL. 1 7 « 7 Middlebury ® Forest Grove
B35 CAERE STz,

REREHIL, U2, BP0 YRR EAEWALBIY RO E L A HE L TRV ERL
Thd, KAWL, WRRLECOFRRE 2L 2L bbb DY EXRT, KIBHOL5THT,
VATV T, Irenny2— Tht77 80Ok G EMEZRA LTV D aEeER
H 5, FDASKEEH THEHE ¥ — (US CDC : Centers for Disease Control and
Prevention) 72 & ONREAEMENL, (M+HHIZH D7 o TREAFEILOMER D fERMEIZ D0
THEZRL TS,

http:// www.fda.gov/INewsEvents/Newsroom/PressAnnouncements/ucm206311.htm

7. YVERFHELREOFREMEN B Y E B EMNK53##Y (HVP : Hydrolyzed Vegetable
Protein) S DOENUNEHR (2010 4F 4 A 1 HIEFRART 177 B)

HVP Recalls and Salmonella

Information current as of noon April 01, 2010, 177 entries in list
http://www.accessdata.fda.gov/scripts/fHVPCP/HydrolyzedVegetableProteinProductsl.is
t2010.x1s (284 Y 2 | MS Excel)
http://www.accessdata.fda.gov/scripts/fHVPCP/HydrolyzedVegetableProteinProductsl.is
t2010.pdf (£8fH YU 2 b, PDF)

http://www.accessdata.fda.gov/scripts/ HVPCP/ ($FE DR fh % R 5R)

@ KEEKE RBNWZetmiE)m (USDAFSIS : Department of Agriculture, Food Safety
and Inspection Service)

http://www.fsis.usda.gov/



http://www.fda.gov/NewsEvents/Newsroom/PressAnnouncements/ucm206311.htm
http://www.accessdata.fda.gov/scripts/HVPCP/HydrolyzedVegetableProteinProductsList2010.xls
http://www.accessdata.fda.gov/scripts/HVPCP/HydrolyzedVegetableProteinProductsList2010.xls
http://www.accessdata.fda.gov/scripts/HVPCP/HydrolyzedVegetableProteinProductsList2010.pdf
http://www.accessdata.fda.gov/scripts/HVPCP/HydrolyzedVegetableProteinProductsList2010.pdf
http://www.accessdata.fda.gov/scripts/HVPCP/
http://www.fsis.usda.gov/

1. J—AFZaZMNoKElRHEZZERITITERE L THRW Y U OERZEIY
North Dakota Firm Recalls Whole Beef Head Products That Contain Prohibited
Materials
April 5, 2010
KERBE BN ESMAER (USDA FSIS) X, North American Bison Co-Opft (/ —
24 a2 INew Rockford) 7%, R#EATERITIIFRE SILTWRWATREMED & 5 T & DARFH
%9 25,000 AR R (9 11,300kg) AU L TV D &3 Uiz, BIHSRELT X 2009 4 6 H
25 H7225 201042 A 19 AORICBE S, AU =T M, I H MBI RV ¥
Mofitdt 2 —ICiff Sz, OB, FSISORMHEHR~DELZIC LV R L,
PRI EfEBEAL (SRM) ICHRE ST Y . USDAFSISOHANC K » TaFlD ¥
UMBERET DH I EREBHEMIT LTS, SRM & IFAEMIRINGE (BSE) (2 L-Y
VNZBWTEERADBIFEL TV DO Z & TH Y | Y2 AT 5 alaetEn & o /i
CEBEICHEL TWAELTH D, 2072, b FABSERFIZEER T 2 Arett 2 i/ iR
(2 %72, FSISIZSRMO £ i ~DEH 2251 L T\ %,
http://[www.fsis.usda.gov/News & KEvents/Recall 023 2010 Release/index.asp

2. IXVEMOBASHENRY 27V TIHEROFREED & 5~ L8 2 FIIX
Minnesota Firm Recalls Ham Products for Possible Listeria Contamination
April 4, 2010

KEREFE RN Z2mA R (USDA FSIS) (. Lorentz Meatstl: (XY #J|Cannon
Falls) 73, U A7 U7 (Listeria monocytogenes) \Z{54x S VI AHEMEN B 5~ L8NS
KZ 100 R F (K145 kg) ZEUXL TWD L3R L, 5EEGIT 2010 4 3 12 HIZ
s, IRVHIIMNOIXTARY A, By MAR—VEB LOE D O FE I HE O /N ik
[CHiIfif Sz, ZORBEITHE =FHEOMAIC IV RERE L, FHEAFSISICHE Lz, 44
B DM (T B U7 BB ORAEITHAED & Z AFSISICHE S TR,
http//www.fsis.usda.gov/News & Events/Recall 022 2010 Release/index.asp

@ XEWRFETHEHE . #— (USCDC : Centers for Disease Control and Prevention)

http://www.cdc.gov/

RHFERY ) XAFIHRRABLIERAY V X AHHBRELRETHBR TMAY ) X 5%
& (HBAT)
Investigational Heptavalent Botulinum Antitoxin (HBAT) to Replace Licensed


http://www.fsis.usda.gov/News_&_Events/Recall_023_2010_Release/index.asp
http://www.fsis.usda.gov/News_&_Events/Recall_022_2010_Release/index.asp
http://www.cdc.gov/

Botulinum Antitoxin AB and Investigational Botulinum Antitoxin E
Morbidity and Mortality Weekly Report
March 19, 2010 / 59(10);299

KELIRTPiEEE 27— (US CDC) 1%, CDCOSRIZ LV VER S L7 R E & b = 5
mfE (US FDA) OigER#E~7" 1 |k =2/L (Investigational New Drug protocol : IND protocol)
WZHEW, BT TR U X AHiE#E (HBAT. Cangenefl) 2MEHR[REIZ /R o7z EF8F L
7zo HBATIE, 2010 4% 3 A 12 HICHIREIN & 7e~72 2 3, 7D B A # 2 iR U X

APiFRABB L OVRER 1 il U X 2w HEE (BAT-ABE L UO'BAT-E, Sanofi Pasteur
) oL 7r o7, 2010 45 3 A 13 A HITARIIE LIZIESRORY U X ZJEIZIB
TITHBAT K E TR ATEEZ2ME— DR Y U X 2wk & e o7z,

HARFEIE LTZIESN IR R Y U X ZJEWRED 2D DR Y ) X ZHi#HRIECDCH H DI AF
ARETH %, HBAT~DOBATIZ LV Hli 72 LICHIEERMEN TE 5 2 &Il oTz, HhIRDOR
VU XAFEDIRFEIZIX, Tk CTHAEE, California Infant Botulism Treatment and
Prevention Program#% i L CTBabyBIG (ARY U X R4 rua7 ) ) RAFTTE D,
BabyBIGiZ, b FHEDOHIRY U XAEHZPKLV oA =77 F7 v 7T, gIEOA
B LOBMAY Y X ZEDTRRHE & L TFDAIZ L W AR SN TND

HBATIZ, BEFnD 7 HHORY U X Z3mEOR (A~G) 27T 5 W?HHEE@ TR 25
TWo, TNENORIIT 54 B EoJffiiE, H#ARS 7,500 U, #iBR7S 5,500 U, #iC
73 5,000 U, $TDHL72% 1,000 U, ﬁEﬂm:&ath PUFRL2Y 5,000 U, H1GHE7% 1,000 U
Th o,

CDCOARY U X AJEIRIE 7 1 7T AT D5EMIELL T O A k)6 AFAHE,
http://www.bt.cdc.gov/agent/botulism (7> U X ZfEIZBH 5 WebH 1K)

http://www.cdc.gov/immwr/preview/mmwrhtml/mmb5910a4.htm

® V) ¥EMNBAET (CFIA: Canadian Food Inspection Agency)

http://www.inspection.gc.ca/

1. YRT U TIBEROWREMENH 5Silani7 T~ ROE v Y 7 LT F— X% [EIR
SILANI BRAND MOZZARELLA CHEESE PRODUCT MAY CONTAIN LISTERIA
MONOCYTOGENES
April 1, 2010

1 F A EMBRET (CFIA) ¥ X Silani Sweet Cheeseft: (4> % U 4 M Schomberg)
L. VA7 U7 (Listeria monocytogenes) 159D wREMENHH & LT, Silani7 7> KD
—HDOE Y 7 LT F—AMEERELRNE S HEFIOEREEZMRE L T\ D, Yz


http://www.bt.cdc.gov/agent/botulism
http://www.cdc.gov/mmwr/preview/mmwrhtml/mm5910a4.htm
http://www.inspection.gc.ca/

mlEA U Z U AMB IO Ry 7N CTHGE S vz, ARG OB B LU 7= BEE O34T
HDLZAREIN TR, BEEEE TH D RILIE, B2 TS 5EIR L T b,
http://www.inspection.gc.ca/english/corpaffr/recarapp/2010/20100401ce.shtml

2. SUNBIRDZ 7 » NO—EORATAEREHI P /v X T {5 DO IREM:
CERTAIN SUN BIRD BRAND SEASONING MIXES MAY CONTAIN SALMONELLA
BACTERIA
March 29, 2010

B X EMRAET (CFIA) £ X O'Tree of Life Canada ULCtLE (A > & U A
Mississauga) I%. Sun Bird”7 7 > RO—EDOIRATHWEL (Seasoning Mixes) (ZH/LE %
THEROAREEEDR S D L LT, BMELARWE ) HRICERZBE L T\Wd, sigslihi,
PIVE R TIHEYLD ARENEN B 5 72 0 K[E dDOMincing Overseas Spiceft (=2 —Y vy —T—
JNDayton) ZAEMLLTWDT T v 7 Xy =2l LICiiEl 258 LT\ 5, kF5id
X h T ZeFETIGE Xz, i AZESR Th 5 Tree of Life Canada ULCAEZN 50> 5 24 %l
sn® B EEU AT > T D,
http://www.inspection.gc.ca/english/corpaffr/recarapp/2010/20100327e.shtml

@® LEurosurveillance

http://www.eurosurveillance.org/

EE, /IVYxz—, FF3VAR, AVz—TUBIRT V2 —7 TRELEIFORRIZHE
HET2/nUA VAT N7 LA (2010 4F)
Norovirus outbreaks linked to oyster consumption in the United Kingdom, Norway,
France, Sweden and Denmark, 2010
Volume 15, Issue 12, 25 March 2010

AFSCIE, AT F OBREICEE LI B ORRELE ) v oA VAERT U T LA 71T
OVTOHRETH D, 201041 HLIRE, HE, /VvDUx— T7I7UA AVz—TBX
U7 r~—27 OFIN 6 BEND, B 334 NxEte 66 OBELEM (7 7 A5 —) RRES
Nic, TNBEDOT U M7 LA ZIZOWNWTHLNEENE LOBER SN ET 225
#Hd o,

RIS (BEU) CREICHRESNEZ/ O UANVAT YR T LAY
PRIN CIXTeE, X OMEICEE L7280/ a oA VAT 7 N T LA 7R REINT
W5, 2000~2007 FEICEEHEBICHRE SNT-RNHKE oA NVAT T R T LA 7D I b,



http://www.inspection.gc.ca/english/corpaffr/recarapp/2010/20100401ce.shtml
http://www.inspection.gc.ca/english/corpaffr/recarapp/2010/20100327e.shtml
http://www.eurosurveillance.org/

17.5% (7/40) BN _HBICL Db D Tholz, BindB LOEEHCET 2 RaEE S 2T A
(RASFF : Rapid Alert System for Food and Feed) 7 —4% X—RA%ZRHETH &, V¥
MHED B YANVADRIETILHI X OMEIZBEE L ) v U A VAR HEORAICET
DEERA, 2006 4F 3 H~20104E 3 H OMIC 19 B SN TN Z LW hoT-, b
DEFITT R CEUMN CEMB L OB SN FICEE L0 T, 20> H 17 /1% 1
~4 @A ENTEY . AFOMEDRRbEWEEZ LN DB Z KB TV,

FGR OMRPE (2010 4F 1~3 H)

2010 4F 1~3 H. BIMNEHR THEE+E > % — (ECDC : European Centre for Disease
Prevention and Control) (2, & fhd L OKHSREE & NEILEEYYE (FWD : Food- and
Waterborne Diseases and Zoonoses) $—~_A 7 ARy NU—7 %@L, HEEH, /1Y
t—, TR, AT =—F U BIOFr~—2 OEU/EEANE 5 B ENS I FOMAE|C
B L7/ mUA VAT U T LA I REDERDN -7, BF 334 NxETr 656 O/NFUK
7 GAR=NRE SN, REBMOBFIZLVA RN T U THREZBRAL TV, 22T,
e 7 7 A% — (verified cluster) Z (1) EEPERBIBINICT FZBEL TWzEnd
TET ARG GRREY). () BEPERE LA X LRE—DONy FE IR — O
kD7 X HRT- PCRIET/ v VA VAR SN (EDFHI—ET VR) 7T R
A—EEFR LT, TOERICHEDNT2TDI FAZ—%MES TAL—L LTIz (£),

TABLE

Norovirus clusters linked to consumption of oysters, United Kingdom, Norway, France, Sweden and Denmark, January to
March, 2010 {(n=65)

Total number of NoV detection (genogroup)

Country Clusters Verified Origin of oysters

A Cases Oysters
Egi’t:;_}l Kingdom (England and 55 3 G D) S0, 1 Engldndl.r?;.:]t;and and
Norway 8 39 NA + (1,1 Brittany, France
France (1) 6 22 NA + Brittany, France
France (2) 4 45 +(1, 10 + Brittany, France
Sweden 16 s} 50 NA NA The Netherlands and France
Denmark 9 6 58 + (1, 1) + (1, 1) Different locations in France

NA; Not available

R HAXOREBICEE L ) A NVABE I TAX— KE, /NVUz— TTUA,
A 2 —F U BLOF w2 20104 1~3 A (n=65)

KEOT U LT VLAY
2010 4 1 A, ®REOEHE O BIRED 6 RERFERHET (HPA : Health Protection
Agency) IZ, VA N7 U TO I X OMRIZEE L& HRO ATREMEN & 5 B Rk DB (22
77 AL =D 120 NPAL) [ZHOWTHEN RSN, 97 T AZ—DEFENGERE LT HE
BRI 8 77 A4 —DBFICEET L2 VXOHREICLY ., / n A VAEBE TR L
—7'T (GI) BXLOI (GI) »FE ST,
INLDITAZ=ZE, AT T, 2ay b TV RBIOTANVT v RTAEES




NEBIIREE LW, Lo, KOOI FIETANT Y RO 1 AEEEOLDOTH
ST, TANT V RYERIX, TANVT L REOHFIZ/ a U A )VARBHINTZZ L b,
2 A 17 HICRASFFIZE A WA L=, T AN T L, FrEORMMk oML b0
Ml CEf SN BIEEOEI R EOxtRE & o7,

NI 2—DT I NT LAY

JVT =Tk, 201041 A 22 H~2 H 6 HIZ 8 7 7 A% —39 AD B FREBHNRE
Sz, BEIE. 1RMAEZICEIVAZABDOLRANT Y 6 JEIC S 32 Be LT
BITHIE L Tz, BEREIIRE SR o7z, RO RS R Y%O B & %2 B
HEL, 77 ADTNE—=a WD 1 AFEEENHM L TH -T2 Eboolz, JRIA
EEBEZDOND 3N TOHXDHIH 2y FRRAEIN, T DORT-PCRAERITHEE & b
) B A NVAGIE L OGIBETH -7, 2 A 11 HIZRASFRIZER IS @ S vz,

TIF3LADT I RNT LAY

INT 2 =D FGAZ—DPA LA LT NE—=a D 1 HlE b S0 %0
MBI 2 BMHOREBRN 6 7 T AX —fE STz, 77 ADT T AX—]% 2010
EOE 2~9 WIZH/E L, BF 22 AEE ATV, BEREIIE STz, Ykl
PEDOXPREI L, /B UANVANBHINTZ, & 4~THIZ, 7V —==2HFDHID
HUs CEA SN D F OB BICEE LB REE 4 7 7 A% — (JBE 45 N) DHT2ITH
LT, BEBIOYUFEHIEED I FORELZITV., / 2V A VARHERS L, BED
FRAERRIADN 1L v 7 A )V AGHE KOG S =2y, AxHkD ) a oA LV ADBIE
TR T N—T I IBHEER T TH 5,

MO M HIEII A S v, 2 6 okl ko BFEIEHSE A SRSz, Zhb
DOXRRIL, B 7~9 B2 FEhE S iz,

AJ2—T DT I T LAY

157 T AH—48 AN, ARy ZRILVADLVANT 1 JETHFE2BAE L-ZICANEE
REFRIELT-, T, A MY IZHRLADROL A NT U THXREBRE L 2 AbAMEE b
REFIE LT, Z0HOBEN I F2WA LI-01E 2009 4 12 A ~2010 4 3 H LA TH-
oo BIBEDVARNT AIFT U EPFEL T T U AFEO T2 L T, b 50 A0
O RERIRITERE SN h o T,

T —JDTIRNTVLAY

2010 4 1~3 AIZ, VA RT3 EOWT N TOXEZBE LT 6 7 T AKX —27T ND/
2y A NVABENRE SN, 2 N\OBEOHRERAEID /7 7 A L AGLE L OGIIA
Shiz, BlO 1 NOBEORFERENLIX, 2 UA VAGHAHH S, TRHD LA R
T UTRMSINTEARIX, 7T AD 4 AFTOWEHICEi SN DO Tho7z, Zh
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B4Ry FFRTOHFN ) B YA VAGH LOGHUBECTh - 72720, 7 v ~v—7 Oifi
MBEI ST, 3 A 12 HIZRASFFIZ 3 HOER S @I S, il 4 AN @m S,
37 FAL—=IHIIIHAEL, ADETI Y TAX—NBUERAT Th 2,

FIGURE

Epidemic curve by week of onset of reported cases from
Norway, France, Sweden and Denmark, December 2009 to
March 2010 (n=183)
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Weelk number

X. /JNVTx— TI3LA, AUz —FUBIOTF v —7 OREBEOREHICEH LD
< WiATahAE. 2009 4F 12 H~2010 4 3 H (n=183)

http://[www.eurosurveillance.org/ViewArticle.aspx?Articleld=19524

@ :[E £ N LT (UK FSA: Food Standards Agency, UK)
http://www.food.gov.uk/

1. Wester Lawrenceton Farm#t-8mD F— X % [H]I[Y
Batches of Wester Lawrenceton Farm cheeses recalled
30 March 2010
Wester Lawrenceton FarmttiZ, U A7 U7 (Listeria monocytogenes) 1540 wJHENE
N5 E LT, Carollal Caerphilly® 2 FEDF— ZADEFE/ N F A B L TV 5, w5l
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http://www.eurosurveillance.org/ViewArticle.aspx?ArticleId=19524
http://www.food.gov.uk/

pnld, A3y T R TORBGES LTV D,

http://www.food.gov.uk/news/newsarchive/2010/mar/westlaw

2. REOCHERIMMEICET 2H®EE (2007 F)
Antimicrobial resistance report published
24 March 2010

BREE 2SR/ (Veterinary Medicines Directorate) 735 [E 5t B A4 56 (2 B 5~ 2 s i
EEFEE LT,

WA, /EZE b B, BRICET 2RAECEIREZ MR IR DR AR L%, i
DIEHRIED HUUE UT-EEEER | BREEFRICEE 72— OME BT 2 2007 FOEOT —
2 (2007 FFEDOT —Z BRIV EITITENLRIOERDOFEDT —2) NELOLIL TV,
INFAE L F T I E R AT O Z Y 7 2 KE Ok~ 28BN L CTHY £ & i
2 [BIH OWEET, b NORBEER, BifER X OBBSEICRT 2 HREAIOMEH, EE
R R LOPUE AR IS T 27— 4R ELd b T 5D,

WEEIIE, £, PLEAIGHET — 2 AN 07— & OFHRIAN L S, RICHU#E A
RAEOT — 2P ST\ 5, 2007 FEICIFHEAI O Bide Mo EShTRY .,
Z D9 B 80%ITIHESN D EE ~DE G Th o1,

B CIEHEA O 8T% N EEHVEEBMICHER ST\ e, B MIRbZ AT ShizD
X8 77 % LRHUAEWE T, EEOWHBANOBEFIHEH SN THEAIO 66%% 5D, A v
77 RBLOY 2 — LV XOJFEBECHEM SNHEAIO 77%% 5Tz, —F, Bl
KT HEHTIX 4% T N7V A7 U VT, BT 7 X LRFAEMEIZ19% Th o7,
LAl O

AIEIOHRE LR UL, B MIROEAFT SNZDIEB T 7 X LARGAEWME T, KNT
~7a 74 RRBLOT F A7 U HTHY, ZHTRIED 90%% L7, HiED
Wt L T 5 & BRSO BE ~OPUE A O, I E AT A HEE T 2 TG E
2L > T 1990 4RI Liztk, HOSIML CWb EHDbND, 7272 L, RBiEIOHREN S
LR OHSEE TOMICEEOANMIX 110 HA (1.9%) ML TW5,

BT b S LT ENTHEAIET F T A4 7 UV VT, IRWTALKRCT IR/ b
UARTIVLARBIURBTIZHLRTHY, Z0 3 >TERIARD 82%% Hbi=, Bk
DHRFERIE 2004 FLUEJRD LTV d, BRHICE SO OEWOEREY 72 OHUFEAIOIR
FeElE, 2004 A0 1 F¥7a D 0.08kg TH - 7=h, 2007 HZ 1 0.06kgIZIE L=,
T a Ny H—

t R AyEE S 372 Campylobacter jejunit C. coli>> 7' 7 a4 UfiftE s = U X
1~ A 2 UMHPEIERTR OME T D EABITHIN L=, 72720, 2007 FICi3mE Sz
FEER OBV 7ol do D, TG OBINEREORMEZ KB L TV D O TIEARWAT
REMEN B D,

2004 FEDOT —HF OFFND 2006 FARKE TOM, FEETIXEWO S > T ¥ —5k
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FRIZOWTHIE AN DT =2 U U 713 ThivThevy, 2007 4225 2009 F20 T TF
A Z—fHRDOH e r Ny Z =T LT 3EMICORE DM FICH & O FHEN T
T2, Z ORE RITABE BRI AF TE R0 o7,

PHERE Tl BEX7F FRIVEMEMEN KR E LTROEETH D, B M T S
o~ A 2 UiMitESRIX Enterococcus faecium (5~35%) D JINE. faecalis (0~4%) XV &
Mmool

2004 FEOT — X DFFRLUKE, EEOTHWIIIMERERAETOI TV e, BLETNX, &
LT, BOkL RMEO BB — A 7 2ADOREG0 1 DIZIFERE NG £ T
=M, FLTlE, EUOEY fAD L N DD 0 IR EDFRIREICBET D8k~ 7l ic
HAZBLTWD,

KGBH X, 20074, 41> 7T R, Tx— AV ABLOILT A V7 KT, b FORIMAE
DFFEE L TRHZWH D ThoTo, DHHKROELU ENT B ) U ELIETER S
UVIZIHETH Y, 7 a7 a X o UitERIE 27% CEARMEE /to T\ 5, HIlLE
HRDOKRGEOE 7 7 1 AR Y Ak 2 MR ATE O @S IR L7235 T2,

W SO KIGHE TBERR O 7 7 1 AR U SR 1T 2004 48 & H A~ CHE O 4 ik T
SEE-T0DEN, THHKRRGEKOT N TH A 7 V) UlERITEAR L LTHEW, L
T, HEA2TTEL OHEANI DWW T, B HRKEGEK O 7 — 3 Hk 3 28
FEIZ K> THix ThHHo Tz,

KIEE 0157

KIGHO15T IZDOWTIE, FLEAIMED B hA~OBEEIZB W TEE L IZ 2 6N oT-
7o, MEDORFR A7 ) —= TR kst 5,

2007 FZITEW D B OEBI O~ m BREREAEREE (VTEC) 0157 Blisiviz, v
XBLOU~HROKRBEO157 ORTBEED . A E1T > T2 PUEFI O3 Tl L
ZMHERLTE, TR IV A 7V FH AVKUT I RRBIOA RN LT b~ A %L,
7Y (33%) BEOEYY (50%) HIKDIBEERICTIVEAGRD HALTHY . MARRIAD IR 1
VECTHoTTew, ZHREERIERDORBZ R L TND ST RWATREMED B 5,

B R RAMEPRE g Z 7 2 ~—F (ESBL)

2004 FELAKE, b b OMEEEE RO KRIGETHER O 7 7 0 AR Y I BT 2
BAHML TWDA, ZAUTEBERRMEILIRERN B T 7 ¥~ —BHEAEROBGIER 2R LT
W5 EBZOBND, B MURHSRRIGE SEERO € 7 7 1 AR U ESRIE 2007 121356
12%TH bV (2004 H1% 6%) . MHHARD T5%LL ENESBLEANET, b Lo iR O
IXCTX-MAE CTH -7,

2007 FAZA 7T v RB XY = — VX TU v OERKZE AMED & 3B S 7= KBS
2,134 KD 5 B 25 BEDESBLIEA TH 5 L il S 7, ESBLEEZIZT X TCTX-M~” 7
TU—IZRLTWE, 2007 , Zay R U REITANT v ROBORBIKED I
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CTX-MAUESBLZEA RGBT S vz o7z,
PILERT

200745, A 7T B, V=—/LA Ray b TV REBXOETA AT FT, B ME
FHIKOFNLERT OMIER & U ClLSalmonella Enteritidis ¥ fix %< . 2 ZFHILS
Typhimurium T - 72, EEOHLE AN KT D iMiHEILS. Typhimurium(ZZ < & 67,
S. Enteritidis, $¥IcZD 77— % A4 71 (PT1) 1TV 7 ARMETH D 2 &3%0
ST, PIVERTIFIABLBEREHO—FT, BPpEL-EBYN 77— RF=— % LT
NORKYIRIZ D Z BB D, ROV VTR TIHYRIFENEEM L AME O/MT
Hp o TOWDHAEEMERH D | B F~ORRYE TIIANEFRIT oM O &Y & DO Hfil )3 YR &
RHLZ MDD, RUHEOETEIKIZTIVERT OB ~OBGIRE 201§D, 477
YRET 2=V XOEWBRO I ILERT R TIE, TIAT Y BT A X FULEL
T 7 # VAT HMMETRO b ot, FERIC, BT AVT L FERay BT
Y ROEWHSRO SR TIZE 7 + XV Al L 7 v 7 a3 UiMEITRE O bR
N,

BT RO EKE

HET FUKEITE FOSHEIZEAET 2WEE T, WIED 2 KERED 1 > TH D,
1990 U A F U it a7 BV ERE (MRSA) (2 X D BIMAEDF AN LIZZ &
MNH, BETIIHEY RUKEICLDEMIEDOY —_A 7 U ANREHMH T o TS, L
MWL, A7 REATANT L KT ZEFEMRSAIZ XK 2 E AE DO EIE OIK T 23
WTWD, 2007 45, B MHESRGBEE TNV av A VUMM ETRIET A 27T = Uit #
X e o7,

W R EEIR 3 BERR D 7 28 B b HRATBIERR L 0 LB AIMHEAME L~ v TH 5 & 9 i)
DFENTWD, A 7T R, U=V ABIOIT A LVT v RO HRREAT R T EK
WD 50%LL L3 _=2 Y > T ey Y AURZMETH T,
http://www.vmd.gov.uk/Publications/Antibiotic/AMR_Overview 07.pdf (#75#EPDF)

http://www.food.gov.uk/news/newsarchive/2010/mar/microbial

@ U [E VMR AN E FE M & B & (SEAC: Spongiform Encephalopathy Advisory
Committee, UK)

http://lwww.seac.gov.uk/

SEAC2009 FFE#mEE
SEAC 2009 Annual Report
31 March 2010
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http://www.vmd.gov.uk/Publications/Antibiotic/AMR_Overview_07.pdf
http://www.food.gov.uk/news/newsarchive/2010/mar/microbial
http://www.seac.gov.uk/

WEVERRIME R Z B4 (SEAC) 1%, 2009 4EIZ 2H04a (3 H4H, 11 H 24 H)
R LT, TNENOEREBEFNFIILLTO®mY THD,

SEACH; 102 [l (2009 4= 3 H 4 HEAf#E)  (RhinZ 2 2009 4-No.8 THIIT)
7 ¥ ORI IMIE (BSE: Bovine Spongiform Encephalopathy)., b 2o i)k X
VI ERA 7 LA E—72 6 N & I D16 3P IR 4 E (TSE: Transmissible
Spongiform Encephalopathy)® ¥—~=1 Z o 25RO Fe 715
B D F e IRV B C d D RER MEIM s ph R YL 0 B A% (idiopathic brainstem
neuronal chromatolysis) |ZB7 % SEEEEFHFFERT (VLA : Veterinary Laboratories
Agency) O LFZERSE 3R
raAY 7z b a7y (CID) (BT 5 Eolih i
HEB L OFEENOFM K —2 6 DO IiE (single unit plasma) & U< I3 K —
D= S isE (pooled plasma) %41 L7=ZSAICID (vCID) fmZEDFXFY A
7 % i LT R ERMEE I L D U R 7 Bl
MAHR B IS 5 FE# ITHEE S 41 5 vCIDE YL

SEAC#H 103 [ £ (2009 4 11 H 24 HBAME) (BAZZ2iEH 2009 4No0.26 T—HB#EIT)
CIDIZBET 2 fc il
TSE D JEME~Ofg B4R O B2 LT 2009 45 9 A IC8E SN X2 oW T O

E%Y
(iliis]

H[E EA bk 7 — 4 A 7 (National Anonymous Tonsil Archive) ? Bk
Vo g TSN AT A Y —3 OEPERLE OFEBCE O JEE L LT oM IS BE L
72TSE YV A 7 ®VLAIZ X % #Afl
2 AU UHFSEET (YN T) BT S, b Y DIk H OBSER 1 0 EYeE, BSE
EREOFTHENE, B X OMIED b DG OREICET 5 70 v = 7 MO EHTE#
MAGR B IS 5 IR ITHEE S 41 5 vCIDREYL T BT % a2 D St R
EBRH Y YBSEDO E ME~v U A~DEHFELTZOE FOMBE~OFBIZET o0
AN WRFERT O FlE OWFFERLR

http://[www.seac.gov.uk/pdf/annualreport2009.pdf

@ 17 FENLARMERTEET (RIVM)

http://www.rivm.nl/

7o)V 2B (Clostridium perfringens) DEES M
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http://www.seac.gov.uk/pdf/annualreport2009.pdf
http://www.rivm.nl/

Heat sensitivity of Clostridium perfringens
2010-03-25
F T v FENLARE AR (RIVM) (X, FRELHE CHLI VY =L a
(Clostridium perfringens) (\ZiE[K T 2 B HRIEBIZ OV TER % 2 BLA GIllEEZ 1T -
TW5, REHIZOD > TN, MABLOFIAZET > F 2 —LX =7 R EORMIT
Uy aEWOBEBERBIIE TH LD, ZOMEOBESMEIZ OV THEETT > 72,

FETIE, BRADDSEESNT. 5 O U = Ly 2 HOFR (BRI T CHLAKRTE
LWMEMO—TERE) B LOREMIE (ERITHIET DMif) (2oWT, U ek R R
¥#i/k (PBS : phosphate buffered saline) #1C® 3 2D H7p 2RI 1T 5 B M2 1 E
L7z, BaORDMEOMEZMIC Bz B LETHERHL 2 LRE S TS
D, 10 fFICAR LI T A =7 T b R ML O BRSO WE 21T - 1o,

PBSHTIE, X 95 CA M 2 DIREE CREMEZ R L, SREMIIZ 45CA2 4 L LEISHIR
ECEZMEE R LTz, MRGA—7hogEMNIL. PBSOLEG XLV LKL~ L OBUK
AR UTe, BUBSEMEIIRRIC K » TR > Tz,

BURSZ RO R 2 W CZE 2 F M U, ZIE0E, BUdstE%d 10 5 R F 73R T
SELOICET DR E R, ZEIE, R OFRHEBE THRNRT U 27 LDt
RELTHWD ZENTE D, ZIENREWEKIIEEZBD SE 57201280 RERIRE
DEFAPMELIRDTIZD, VARATZBEDREN,

B SN ZZEIE, F—EROFN & REMn L T L bR—DOMn 2 RS eh ol
FThbb, REMPTRE Y (hSV) ZEZRL, FKISEFRTREY hEw) ZiEz
RUTEHERIE 0Tz, LIeio T, 2B OZEE, fll 2 DEEA~OXIHRH & L CTTiER
<V Uy a @mKRBI T 5 KR TPHIRROREIHENT & TH S,
http://www.rivm.nl/bibliotheek/rapporten/330371004.pdf (PDF)
http://www.rivm.nl/bibliotheek/rapporten/330371004.html

® ProMED-Mail
http://www.promedmail.org/pls/askus/f?p=2400:1000

avZ, TR, RERIER
Cholera, diarrhea & dysentery update 2010 (07)
March 24, 2010

I—TEIRE CTIAEM Z B L 72 & Z10, AW V10 [P 5 DICET SR EZDE & V5, flix OnEk
IREICBWTDHEARE L & Z1, DiEA V10 10D SE2DICHET HIREAZZE LV,
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http://www.rivm.nl/bibliotheek/rapporten/330371004.html
http://www.promedmail.org/pls/askus/f?p=2400:1000

=4 W H I AT HTH BEEK FEE L
RN NURUA 3/18 | N/ A 3/12 1
NATTT v a 3/18 | Dhaka District | 3/15~16 942
3/17 264
P 3/20 | Maharashtra/f | Aiji~ 13
Solapurtfi
DN
=4 Wit AT ] BEK L
pNEd 312 | A4V AN 50

http://promedmail.oracle.com/pls/otn/f?p=2400:1001:4287768289244330::NO::F2400 P1
001 BACK PAGE.F2400 P1001 PUB MAIL ID:1000,81900

[FC&F - FRSCHEAT]

b FOYAERTECRT M ER L LToOE MNEBIMER I UHRTEL
Seasonality in Human Salmonellosis: Assessment of Human Activities and Chicken

Contamination as Driving Factors.
Ravel A, Smolina E, Sargeant JM, Cook A, Marshall B, Fleury MD, Pollari F.
Foodborne Pathog Dis. 2010 Feb 25. [Epub ahead of print]

Uk
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	http://www.fda.gov/Safety/Recalls/ucm207627.htm
	２．ニューヨーク州の会社がリステリア汚染の可能性があるヒヨコマメサラダを回収
	NY Gourmet Salads Inc. Recalls Chick Pea Salad Because of Possible Health Risk
	April 2, 2010
	　NY GOURMET SALADS社（ニューヨーク州Brooklyn）は、リステリア（Listeria monocytogenes）汚染の可能性があるとして、5ポンド容器入りのChick Pea Salad（ヒヨコマメのサラダ）60ポンドを回収している。同社は顧客と連絡をとり、既に出荷済み製品のうち40ポンドを回収した。現時点では確認患者は報告されていない。当該製品はニューヨーク市エリアの卸売業者および食品小売店に販売された。
	　今回の回収は、米国食品医薬品局（US FDA）が実施したサンプリングにより当該製品検体からリステリアが検出されたことによる。同社は、予防措置として、2010年4月7日の賞味期限（EXP Date 4/07/10）が印刷された5ポンド容器入りのChick Pea Saladすべてを回収している。現時点では、その他の賞味期限の製品は回収対象となっていない。
	http://www.fda.gov/Safety/Recalls/ucm207340.htm
	３．Binell Bros. Cutlery社がサルモネラ汚染の可能性があるブラックペッパーを自主回収
	Binell Bros. Cutlery Voluntarily Recalls Black Pepper
	March 30, 2010
	　Mincing Overseas Spice社によるブラックペッパーの回収を受けて、Binell Bros. Cutlery社（ミシガン州Dearborn）は、サルモネラ汚染の可能性がある粉末ブラックペッパーを自主回収している。現時点ではBinell Bros. Cutlery社に患者発生の報告はない。
	http://www.fda.gov/Safety/Recalls/ucm206806.htm
	４．サルモネラ（Salmonella Montevideo）感染アウトブレイクに関連するブラックペッパーとレッドペッパーの回収の最新情報（3月30日更新）
	Red & Black Pepper Spice Recalls Linked to the Salmonella Montevideo Outbreak Investigation (Updated March 30, 2010)
	米国食品医薬品局（US FDA）は、米国疾病予防管理センター（US CDC）、米国農務省食品安全検査局（USDA FSIS）およびロードアイランド州などと協力してサルモネラ（Salmonella Montevideo）感染アウトブレイク調査を行っている（食品安全情報2010年Nos.4～7のCDC, FDA, USDA FSIS記事参照）。
	疫学調査により、原因食品としてサラミ（salami/salame）が特定され、Daniele International社がそのまま喫食可能（ready-to-eat）なイタリアスタイルの食肉製品を回収した。次のサイトに全回収対象製品のリストが記載されている。
	http://www.fsis.usda.gov/News_&_Events/Recall_006_2010_Products/index.asp
	FDAは、Daniele International社に納入されたブラックペッパー（black pepper）およびレッドペッパー（red pepper）の供給チェーンの調査を行っている。最近の検査結果をもとに、Daniele International社や回収を行っている他社にペッパーを納入していたMincing Overseas Spice社（ニュージャージー州Dayton）とWholesome Spice社（ニューヨーク州Brooklyn）が製品の回収を行っている。
	http://www.fda.gov/Food/NewsEvents/WhatsNewinFood/ucm206052.htm
	５．ルイジアナ州Port Sulphur近郊のカキによるノロウイルスアウトブレイクの新たな患者発生を防ぐため公衆衛生機関が協力
	Public Health Agencies Collaborate to Prevent Further Illnesses from Norovirus Outbreak Associated with Oysters Recently Harvested from Area Near Port Sulphur, La.
	March 27, 2010
	米国食品医薬品局（US FDA）は、ミシシッピ州およびルイジアナ州の保健局と協力し、ルイジアナ州Port Sulphur近郊のArea 7養殖地域（ミシシッピ川河口近くのメキシコ湾）で最近採捕されたカキに関連したノロウイルスアウトブレイクについて、全国の消費者、食品サービス業者および小売業者に通知を行っている。当該カキは全米で販売または出荷されており、公衆衛生機関は当該地域産のカキについて、消費者に対しては購入・喫食を、小売業者および食品サービス業者には販売・提供を避けるよう警告している。
	　FDAは州の保健当局から、ミシシッピ州の12人前後の消費者が2010年3月10日に当該地域産のカキを喫食後、ノロウイルス感染症を発症したとの報告を受けた。ルイジアナ州保健局（Louisiana Department of Health and Hospitals）は、3月6～24日にかけてArea 7で採捕されたカキを回収している。州の保健局は3月24日に当該地域での採捕を禁止した。ミシシッピ州Jackson郡の会議場で生カキを喫食した11人から、喫食後に具合が悪くなったとの報告があった。ミシシッピ州保健局（Mississippi State Department of Health）による検査の結果、患者のノロウイルス感染が確認された。
	http://www.fda.gov/NewsEvents/Newsroom/PressAnnouncements/ucm206353.htm
	６．公衆衛生機関が未殺菌乳の喫飲に関連したアウトブレイクに関する注意を喚起：未殺菌乳製品による米国中西部での最近のカンピロバクター症アウトブレイク
	Public Health Agencies Warn of Outbreaks Related to Drinking Raw Milk
	Latest outbreak of campylobacteriosis in Midwest is linked to unpasteurized product
	March 26, 2010 
	　米国食品医薬品局（US FDA）は複数州の公衆衛生機関と共同で、未殺菌乳の喫飲に関連したカンピロバクター症アウトブレイクについて消費者に注意喚起している。少なくとも12人の確認患者がミシガン州で最近報告された。
	　FDAは、ミシガン州地域保健局（MDCH：Michigan Department of Community Health）、イリノイ州公衆衛生局（Illinois Department of Public Health）、インディアナ州動物衛生委員会（Indiana State Board of Animal Health）およびインディアナ州保健局（Indiana State Health Department）と協力し、本アウトブレイクの調査を行っている。MDCHによると、2010年3月24日の時点で、未殺菌乳を喫飲したカンピロバクター感染症の確認患者12人が報告されている。当該未殺菌乳は、インディアナ州MiddleburyのForest Grove酪農場で生産された。
	　未殺菌乳は、ウシ、ヒツジ、ヤギなど有蹄哺乳動物由来の殺菌処理を施していない生乳である。未殺菌乳は、病気や死亡の原因となることもあるサルモネラ、大腸菌O157:H7、リステリア、カンピロバクター、ブルセラなどの様々な有害細菌を保有している可能性がある。FDAや米国疾病予防管理センター（US CDC：Centers for Disease Control and Prevention）などの公衆衛生機関は、何十年にもわたって未殺菌乳の喫飲の危険性について懸念を示している。
	http://www.fda.gov/NewsEvents/Newsroom/PressAnnouncements/ucm206311.htm
	７．サルモネラ汚染の可能性がある植物蛋白質加水分解物（HVP：Hydrolyzed Vegetable Protein）製品の回収情報（2010年4月1日正午時点で177製品）
	HVP Recalls and Salmonella
	Information current as of noon April 01, 2010, 177 entries in list
	http://www.accessdata.fda.gov/scripts/HVPCP/HydrolyzedVegetableProteinProductsList2010.xls（全製品リスト、MS Excel）
	http://www.accessdata.fda.gov/scripts/HVPCP/HydrolyzedVegetableProteinProductsList2010.pdf（全製品リスト、PDF）
	http://www.accessdata.fda.gov/scripts/HVPCP/（特定の食品を検索）
	●　米国農務省　食品安全検査局（USDA FSIS：Department of Agriculture, Food Safety and Inspection Service）
	http://www.fsis.usda.gov/
	１．ノースダコタ州の会社が扁桃を完全には除去していないウシの頭を回収
	April 5, 2010
	米国農務省食品安全検査局（USDA FSIS）は、North American Bison Co-Op社（ノースダコタ州New Rockford）が、扁桃が完全には除去されていない可能性があるウシの全頭約25,000ポンド（約11,300kg）を回収していると発表した。回収対象製品は2009年6月25日から2010年2月19日の間に製造され、メリーランド州、ミシガン州およびミネソタ州の流通センターに出荷された。この問題は、FSISの同社施設への査察により発覚した。
	扁桃は特定危険部位（SRM）に指定されており、USDA FSISの規則によって全年齢のウシから除去することが義務付けられている。SRMとは牛海綿状脳症（BSE）に感染したウシにおいて感染因子が存在している組織のことであり、感染力を有する可能性がある組織と密接に関連している部位である。このため、ヒトがBSE因子に暴露する可能性を最小限にするため、FSISはSRMの食品への使用を禁止している。
	http://www.fsis.usda.gov/News_&_Events/Recall_023_2010_Release/index.asp
	２．ミネソタ州の食肉会社がリステリア汚染の可能性があるハム製品を回収
	Minnesota Firm Recalls Ham Products for Possible Listeria Contamination
	April 4, 2010
	　米国農務省食品安全検査局（USDA FSIS）は、Lorentz Meats社（ミネソタ州Cannon Falls）が、リステリア（Listeria monocytogenes）に汚染された可能性があるハム製品およそ100ポンド（約45 kg）を回収していると発表した。対象製品は2010年3月12日に製造され、ミネソタ州のミネアポリス、セントポールおよびそれらの周辺地域の小売施設に出荷された。この問題は第三者機関の検査により発覚し、同社がFSISに報告した。当該製品の喫食に関連した患者の発生は現在のところFSISに報告されていない。
	http://www.fsis.usda.gov/News_&_Events/Recall_022_2010_Release/index.asp
	●　米国疾病予防管理センター（US CDC：Centers for Disease Control and Prevention）
	http://www.cdc.gov/
	認可済ボツリヌス抗毒素ABと治験ボツリヌス抗毒素Eを代替する治験7価ボツリヌス抗毒素（HBAT）
	Investigational Heptavalent Botulinum Antitoxin (HBAT) to Replace Licensed Botulinum Antitoxin AB and Investigational Botulinum Antitoxin E
	Morbidity and Mortality Weekly Report
	米国疾病予防管理センター（US CDC）は、CDCの支援により作成された米国食品医薬品局（US FDA）の治験薬プロトコル（Investigational New Drug protocol：IND protocol）に従い、新しい7価ボツリヌス抗毒素（HBAT、Cangene社）が使用可能になったと発表した。HBATは、2010年3月12日に期限切れとなった2薬、すなわち認可済２価ボツリヌス抗毒素ABおよび治験1価ボツリヌス抗毒素E（BAT-ABおよびBAT-E、Sanofi Pasteur社）の代替となった。2010年3月13日からは自然発症した非幼児のボツリヌス症においてはHBATが米国で使用可能な唯一のボツリヌス抗毒素となった。
	自然発症した非幼児のボツリヌス症治療のためのボツリヌス抗毒素はCDCからのみ入手可能である。HBATへの移行により中断なしに抗毒素が使用できることになった。幼児のボツリヌス症の治療には、これまで同様、California Infant Botulism Treatment and Prevention Programを通してBabyBIG（ボツリヌス免疫グロブリン）が入手できる。BabyBIGは、ヒト由来の抗ボツリヌス毒素抗体よりなるオーファンドラッグで、幼児のA型およびB型ボツリヌス症の治療薬としてFDAにより承認されている。
	HBATは、既知の7種類のボツリヌス毒素の型（A～G）に対するウマ由来の抗体を含んでいる。それぞれの型に対する名目上の力価は、抗A型が7,500 U、抗B型が5,500 U、抗C型が5,000 U、抗D型が1,000 U、抗E型が8,500 U、抗F型が5,000 U、抗G型が1,000 Uである。
	CDCのボツリヌス症治療プログラムに関する詳細は以下のサイトから入手可能。
	http://www.bt.cdc.gov/agent/botulism（ボツリヌス症に関するWebサイト）
	http://www.cdc.gov/mmwr/preview/mmwrhtml/mm5910a4.htm
	●　カナダ食品検査庁（CFIA: Canadian Food Inspection Agency）
	http://www.inspection.gc.ca/
	１．リステリア汚染の可能性があるSilaniブランドのモッツァレラチーズを回収
	SILANI BRAND MOZZARELLA CHEESE PRODUCT MAY CONTAIN LISTERIA MONOCYTOGENES
	April 1, 2010
	　カナダ食品検査庁（CFIA）およびSilani Sweet Cheese社（オンタリオ州Schomberg）は、リステリア（Listeria monocytogenes）汚染の可能性があるとして、Silaniブランドの一部のモッツァレラチーズ製品を喫食しないよう、消費者に注意を喚起している。当該製品はオンタリオ州およびケベック州で販売された。本製品の喫食に関連した患者の発生は今のところ報告されていない。製造業者である同社は、当該製品を市場から回収している。
	http://www.inspection.gc.ca/english/corpaffr/recarapp/2010/20100401ce.shtml
	２．SUN BIRDブランドの一部の混合調味料にサルモネラ汚染の可能性
	CERTAIN SUN BIRD BRAND SEASONING MIXES MAY CONTAIN SALMONELLA BACTERIA
	March 29, 2010
	　カナダ食品検査庁（CFIA）およびTree of Life Canada ULC社（オンタリオ州Mississauga）は、Sun Birdブランドの一部の混合調味料（Seasoning Mixes）にサルモネラ汚染の可能性があるとして、喫食しないよう国民に注意を喚起している。対象製品は、サルモネラ汚染の可能性があるため米国のMincing Overseas Spice社（ニュージャージー州Dayton）が回収しているブラックペッパーを使用した調味料を含有している。対象製品はカナダ全国で販売された。輸入業者であるTree of Life Canada ULC社が市場から当該製品の自主回収を行っている。
	http://www.inspection.gc.ca/english/corpaffr/recarapp/2010/20100327e.shtml
	●　Eurosurveillance
	http://www.eurosurveillance.org/
	英国、ノルウェー、フランス、スウェーデンおよびデンマークで発生したカキの喫食に関連するノロウイルスアウトブレイク（2010年）
	Norovirus outbreaks linked to oyster consumption in the United Kingdom, Norway, France, Sweden and Denmark, 2010
	Volume 15, Issue 12, 25 March 2010
	　本論文は、生カキの喫食に関連した複数の同時発生ノロウイルス感染アウトブレイクについての報告である。2010年1月以降、英国、ノルウェー、フランス、スウェーデンおよびデンマークの欧州5カ国から、患者334人を含む65の患者集団（クラスター）が報告された。これらのアウトブレイクについて得られた疫学的および微生物学的エビデンスを記載する。
	欧州連合（EU）で過去に報告されたノロウイルスアウトブレイク
	　欧州では近年、カキの喫食に関連した数件のノロウイルスアウトブレイクが報告されている。2000～2007年に国際機関に報告された食品由来ノロウイルスアウトブレイクのうち、17.5%（7/40）が二枚貝によるものであった。食品および飼料に関する緊急警告システム（RASFF：Rapid Alert System for Food and Feed）のデータベースを検索すると、カキからのノロウイルスの検出またはカキの喫食に関連したノロウイルス食中毒の発生に関する警報が、2006年3月～2010年3月の間に19報通知されていたことが分かった。これらの警報はすべてEU域内で養殖および販売されたカキに関連したもので、このうち17件は1～4月に通知されており、カキの品質が最も高いと考えられる期間を反映していた。
	最近の状況（2010年1～3月）
	　2010年1～3月、欧州疾病予防管理センター（ECDC：European Centre for Disease Prevention and Control）に、食品および水由来疾患と人獣共通感染症（FWD：Food- and Waterborne Diseases and Zoonoses）サーベイランスネットワークを通じ、英国、ノルウェー、フランス、スウェーデンおよびデンマークのEU/EEA加盟5カ国からカキの喫食に関連したノロウイルスアウトブレイク発生の通報があった。患者334人を含む65の小規模クラスターが報告された。大多数の患者はレストランでカキを喫食していた。ここでは、確定クラスター（verified cluster）を（i）患者が潜伏期間内にカキを喫食していたというエビデンスがあり（記述疫学）、（ii）患者が喫食したカキと同一のバッチまたは同一の採捕地域のカキからRT- PCR法でノロウイルスが検出された（微生物学的エビデンス）クラスターと定義した。この定義にもとづいて27のクラスターを確定クラスターとした（表）。
	表：カキの喫食に関連したノロウイルス患者クラスター、英国、ノルウェー、フランス、スウェーデンおよびデンマーク、2010年1～3月（n=65）
	英国のアウトブレイク
	　2010年1月、英国の複数の地方自治体から英国健康保護庁（HPA：Health Protection Agency）に、レストランでのカキの喫食に関連し食品由来の可能性がある胃腸炎の患者（22クラスターの120人以上）について報告がなされた。9クラスターの患者から採集した検便検体および3クラスターの患者に関連するカキの調査により、ノロウイルス遺伝子型グループI（GI）およびII（GII）が特定された。
	　これらのクラスターには、イングランド、スコットランドおよびアイルランドで生産されたカキが関与していた。しかし、大部分のカキはアイルランドの1生産業者のものであった。アイルランド当局は、アイルランド産のカキにノロウイルスが検出されたことから、2月17日にRASFFに警報を通知した。アイルランドは、特定の採捕地域の閉鎖やこれらの地域で採捕された貝類の回収などの対策をとった。
	ノルウェーのアウトブレイク
	　ノルウェーでは、2010年1月22日～2月6日に8クラスター39人の胃腸炎患者が報告された。患者は、１輸入業者によりオスロのレストラン6店に納品されたカキを喫食した後に発症していた。検便検体は採集されなかった。地域の食品当局が当該のカキを追跡調査し、フランスのブルターニュ地方の1生産業者が出荷元であったことがわかった。原因と考えられる3バッチのカキのうち2バッチが検査され、それらのRT-PCR結果は両者ともノロウイルスGIおよびGII陽性であった。2月11日にRASFFに警報が通知された。
	フランスのアウトブレイク
	　ノルウェーのクラスターの場合と同じブルターニュ地方の１地域から出荷されたカキの喫食に関連する食品由来胃腸炎が6クラスター報告された。フランスのクラスターは2010年の第2～9週に発生し、患者22人を含んでいた。検便検体は得られなかった。当該地域産のカキが検査され、ノロウイルスが検出された。第4～7週に、ブルターニュ地方の別の地域で採捕されたカキの喫食に関連した胃腸炎患者4クラスター（患者45人）が新たに発生した。患者および当該地域産のカキの検査を行い、ノロウイルスが確認された。患者の検便検体からはノロウイルスGIおよびGIIが検出されたが、カキ由来のノロウイルスの遺伝子型グループは現在確認中である。
	　問題の両採捕地域は閉鎖され、それらの地域由来の貝類は市場から回収された。これらの対策は、第7～9週に実施された。
	スウェーデンのアウトブレイク
	　15クラスター48人が、ストックホルムのレストラン1店でカキを喫食した後に急性胃腸炎を発症した。また、ストックホルムの別のレストランでカキを喫食した2人も急性胃腸炎を発症した。これらの患者がカキを喫食したのは2009年12月～2010年3月上旬であった。前者のレストランはオランダ産とフランス産のカキを提供していた。これら50人の患者から検便検体は採集されなかった。
	デンマークのアウトブレイク
	　2010年1～3月に、レストラン3店のいずれかでカキを喫食した6クラスター27人のノロウイルス患者が報告された。2人の患者の検便検体からノロウイルスGIおよびGIIが検出された。別の1人の患者の検便検体からはノロウイルスGIIが検出された。これらのレストランで提供されたカキは、フランスの4カ所の海岸地域で採捕されたものであった。これら4バッチすべてのカキがノロウイルスGIおよびGII陽性であったため、デンマークの市場から回収された。3月12日にRASFFに3報の警報が通知され、最近4報目が通知された。3クラスターが新たに発生し、合わせて9クラスターが現在調査中である。
	図．ノルウェー、フランス、スウェーデンおよびデンマークの報告患者の発症週にもとづく流行曲線、2009年12月～2010年3月（n=183）
	http://www.eurosurveillance.org/ViewArticle.aspx?ArticleId=19524
	●英国食品基準庁（UK FSA: Food Standards Agency, UK）
	http://www.food.gov.uk/
	１．Wester Lawrenceton Farm社製のチーズを回収
	Batches of Wester Lawrenceton Farm cheeses recalled
	30 March 2010
	　Wester Lawrenceton Farm社は、リステリア（Listeria monocytogenes）汚染の可能性があるとして、CarollaとCaerphillyの2種のチーズの各種バッチを回収している。対象製品は、スコットランドでのみ販売されている。
	http://www.food.gov.uk/news/newsarchive/2010/mar/westlaw
	２．英国の抗菌剤耐性に関する報告書（2007年）
	Antimicrobial resistance report published
	24 March 2010
	獣医学研究局（Veterinary Medicines Directorate）が英国の抗菌剤耐性菌に関する報告書を発表した。
	報告書には、健康なヒト、動物、食品に関する調査や臨床診断検体の検査結果等、種々の情報源から収集した医学的、獣医学的に重要な一連の細菌に関する2007年の英国のデータ（2007年のデータがない場合にはそれ以前の直近の年のデータ）がまとめられている。公衆衛生または飼育食用動物の健康を担当する英国の様々な機関が協力して取りまとめた2回目の報告書で、ヒトの保健医療、動物衛生および食品分野における抗菌剤の使用、重要な病原菌および抗菌剤感受性に関するデータがまとめられている。
	報告書には、まず、抗菌剤耐性データや人口データの情報源が記載され、次に抗菌剤使用量のデータが記載されている。2007年には抗菌剤の半分以上はヒトに使用されており、このうち約80%は病院外の患者への投与であった。
	動物では抗菌剤の87%が食料生産動物に使用されていた。ヒトに最も多く処方されたのはβラクタム系抗生物質で、英国の病院外の患者に使用された抗菌剤の66%を占め、イングランドおよびウェールズの病院で使用された抗菌剤の77%を占めていた。一方、動物に対する使用では45%がテトラサイクリン類で、βラクタム系抗生物質は19%であった。
	抗菌剤の使用
	前回の報告と同じく、ヒトに最も多く処方されたのはβラクタム系抗生物質で、次いでマクロライド系およびテトラサイクリン類であり、これらで全体の90%を占めた。前回の報告と比較すると、病院外の患者への抗菌剤の処方総件数は、慎重な処方を推進する活動によって1990年代に減少した後、再び増加しているとみられる。ただし、前回の報告から今回の報告までの間に英国の人口は110万人（1.9%）増加している。
	動物に最も多く処方された抗菌剤はテトラサイクリン類で、次いでスルホンアミド／トリメトプリム系およびβラクタム系であり、この3つで全体の82%を占めた。動物治療薬の販売高は2004年以降減少している。食用にとさつされる動物の体重当たりの抗菌剤の販売量は、2004年には1トン当たり0.08kgであったが、2007年には0.06kgに減少した。
	カンピロバクター
	ヒトから分離されたCampylobacter jejuniとC. coliのシプロフロキサシン耐性とエリスロマイシン耐性は前回の報告に比べると急激に増加した。ただし、2007年には検査された分離株の数が少なかったため、これらの増加は全体の状況を反映しているものではない可能性がある。
	2004年のデータの発表から2006年末までの間、英国では動物のカンピロバクター分離株について抗菌剤感受性のモニタリングは行われてない。2007年から2009年にかけてブロイラー由来のカンピロバクターに関して３年間にわたる統計学にもとづく調査が行われたが、その結果は本報告書作成時には入手できなかった。
	腸球菌
	腸球菌では、糖ペプチド系抗生物質耐性が依然として最も重要である。ヒトでは、バンコマイシン耐性率はEnterococcus faecium（5～35%）の方がE. faecalis（0～4%）より高かった。
	　2004年のデータの発表以降、英国の動物には腸球菌検査が行われていない。以前は、とちく場で、動物の様々な細菌の定期的サーベイランスの対象の１つに腸球菌が含まれていたが、最近では、EUの取り組みの多くがその代わりに特定の病原菌に関する様々な調査に重点を移している。
	大腸菌
	大腸菌は、2007年、イングランド、ウェールズおよび北アイルランドで、ヒトの菌血症の原因菌として最も多いものであった。分離株の半分以上がアンピシリンまたはアモキシリンに耐性であり、シプロフロキサシン耐性率は27%で重大な問題となっている。菌血症由来の大腸菌のセファロスポリンに対する耐性率は前回の報告以降上昇が続いている。
	動物由来の大腸菌分離株のセファロスポリン耐性率は2004年と比べて英国の各地域で低く留まっているが、ブタ由来大腸菌株のテトラサイクリン耐性率は依然として高い。概して、英国全土で多くの抗菌剤について、動物由来大腸菌株の耐性パターンは由来する動物種によって様々であった。
	大腸菌O157
	大腸菌O157については、抗菌剤耐性がヒトへの感染において重要とは考えられなかったため、耐性の系統的なスクリーニングは中止されている。
	2007年には動物から少数例のベロ毒素産生性大腸菌（VTEC）O157が検出された。ヤギおよびウマ由来の大腸菌O157の全分離株が、検査を行った抗菌剤のすべてに対し高い感受性を示した。テトラサイクリン類、スルホンアミド系およびストレプトマイシンに対し、ウシ（33%）およびヒツジ（50%）由来の分離株に耐性が認められたが、検査検体が非常に少数であったため、これが英国全体の状況を示しているとはいえない可能性がある。
	基質特異性拡張型βラクタマーゼ（ESBL）
	2004年以降、ヒトの血液培養由来の大腸菌分離株のセファロスポリン耐性に関する報告数が増加しているが、これは基質特異性拡張型βラクタマーゼ産生株の感染拡大を示していると考えられる。ヒト血液由来大腸菌分離株のセファロスポリン耐性率は2007年には約12%であり（2004年は6%）、耐性株の75%以上がESBL産生性で、最も多かった酵素の型はCTX-M型であった。
	2007年にイングランドおよびウェールズでウシの臨床診断用材料から分離された大腸菌2,134株のうち、25株がESBL産生株であると確認された。ESBL酵素はすべてCTX-Mファミリーに属していた。2007年、スコットランドと北アイルランドの動物の検体からはCTX-M型ESBL産生大腸菌は検出されなかった。
	サルモネラ
	2007年、イングランド、ウェールズ、スコットランドおよび北アイルランドで、ヒト患者由来のサルモネラの血清型としてはSalmonella Enteritidisが最も多く、2番目はS. Typhimuriumであった。複数の抗菌剤に対する耐性はS. Typhimuriumに多くみられた。S. Enteritidis、特にそのファージタイプ１（PT1）はナリジクス酸耐性であることが多かった。サルモネラは人獣共通感染菌の一種で、感染した動物がフードチェーンを介してヒトの感染源になることがある。食品のサルモネラ汚染率は英国内生産品と輸入品との間で異なっている可能性があり、ヒトへの感染では外国旅行や他の感染者との接触が感染源となることがある。未処理の生活排水はサルモネラの動物への感染源となり得る。イングランドとウェールズの動物由来のサルモネラ分離株では、アミカシン、セフォタキシムまたはセフタジジムに対する耐性は認められなかった。同様に、北アイルランドとスコットランドの動物由来の分離株ではセフォタキシム耐性とシプロフロキサシン耐性は認められなかった。
	黄色ブドウ球菌
	黄色ブドウ球菌はヒトが頻繁に感染する病原菌で、菌血症の2大原因菌の1つである。1990年代にメチシリン耐性黄色ブドウ球菌（MRSA）による菌血症の発生が増加したことから、英国では黄色ブドウ球菌による菌血症のサーベイランスが義務付けられている。しかし、イングランドと北アイルランドではここ数年MRSAによる菌血症の割合の低下が続いている。2007年、ヒト由来分離株でバンコマイシン耐性またはテイコプラニン耐性の報告はなかった。
	動物由来臨床分離株の方がヒト由来分離株より抗菌剤耐性が低レベルであるという傾向が続いている。イングランド、ウェールズおよび北アイルランドの動物由来黄色ブドウ球菌株の50%以上がペニシリン、アンピシリンに感受性であった。
	http://www.vmd.gov.uk/Publications/Antibiotic/AMR_Overview_07.pdf（報告書PDF）
	http://www.food.gov.uk/news/newsarchive/2010/mar/microbial
	●　英国海綿状脳症諮問委員会（SEAC: Spongiform Encephalopathy Advisory Committee, UK）
	http://www.seac.gov.uk/
	SEAC2009年度報告書
	SEAC 2009 Annual Report
	31 March 2010
	　英国海綿状脳症諮問委員会（SEAC）は、2009年に2回の会合（3月4日、11月24日）を開催した。それぞれの主な議事内容は以下の通りである。
	SEAC第102回会合（2009年3月4日開催）（食品安全情報2009年No.8で紹介）
	・ ウシの牛海綿状脳症(BSE: Bovine Spongiform Encephalopathy)、ヒツジの古典的および非定型スクレイピーならびにシカの伝逹性海綿状脳症(TSE: Transmissible Spongiform Encephalopathy)のサーベイランス結果の最新情報
	・ 成牛のまれな神経変性疾患である特発性脳幹神経染色質溶解（idiopathic brainstem neuronal chromatolysis）に関する英国獣医学研究所（VLA：Veterinary Laboratories Agency）の新しい研究結果
	・ クロイツフェルトヤコブ病（CJD）に関する最新情報
	・ 英国および英国外の単独ドナーからの血漿（single unit plasma）もしくは複数ドナーからプールされた血漿（pooled plasma）を介した変異型CJD（vCJD）伝達の相対リスクを比較した英国保健省によるリスク評価
	・ 血友病患者における死後に推定されるvCJD感染
	SEAC第103回会合（2009年11月24日開催）（食品安全情報2009年No.26で一部紹介）
	・ CJDに関する最新情報
	・ TSEの病原性への宿主年齢の影響に関して2009年9月に発表された論文についての討論
	・ 英国匿名扁桃アーカイブ(National Anonymous Tonsil Archive)の最新状況
	・ レンダリングされたカテゴリー3の動物性製品の非牧草地の肥料としての使用に関連したTSEリスクのVLAによる評価
	・ ロスリン研究所（エジンバラ）における、ヒツジ血液成分中のBSE因子の感染性、BSE伝播の可能性、および血液からの感染性の除去に関するプロジェクト研究の最新情報
	・ 血友病患者における死後に推定されるvCJD感染に関する調査の最終結果
	・ 実験的ヒツジBSEのヒト化マウスへの伝播およびそのヒトの健康への影響に関するロスリン研究所の最近の研究成果
	http://www.seac.gov.uk/pdf/annualreport2009.pdf
	●　オランダ国立公衆衛生環境研究所（RIVM）
	http://www.rivm.nl/
	ウェルシュ菌（Clostridium perfringens）の熱感受性
	Heat sensitivity of Clostridium perfringens
	2010-03-25
	　オランダ国立公衆衛生環境研究所（RIVM）は、芽胞形成細菌であるウェルシュ菌（Clostridium perfringens）に起因する食品由来疾患について様々な観点から調査を行っている。長時間にわたって加熱、冷却および再加熱を施すシチューやスープなどの食品はウェルシュ菌の重要な感染源であるため、この細菌の熱感受性について調査を行った。
	　調査では、食品から分離された5株のウェルシュ菌の芽胞（多様な環境下でも生残できる微生物の一形態）および栄養細胞（活発に増殖する細胞）について、リン酸緩衝生理食塩水（PBS：phosphate buffered saline）中での３つの異なる温度における熱感受性を測定した。食品の成分が細菌の熱感受性に影響をおよぼす場合があることが報告されているため、10倍に希釈した豆スープ中でも栄養細胞の熱感受性の測定を行った。
	　PBS中では、芽胞は95℃を超える温度で感受性を示し、栄養細胞は45℃を少し上回る温度で感受性を示した。希釈豆スープ中の栄養細胞は、PBSの場合より少し低レベルの熱感受性を示した。熱感受性は株によって異なっていた。
	　熱感受性試験の結果を用いてZ値を算出した。Z値は、熱感受性を10倍上昇または低下させるのに要する温度変化を示す。Z値は、食品の調理過程で菌株が示すリスクレベルの指標として用いることができる。Z値が大きい菌株は菌数を減少させるためにより大きな温度の上昇が必要となるため、リスクがより大きい。
	　算出されたZ値は、同一菌株の芽胞と栄養細胞とで必ずしも同一の傾向を示さなかった。すなわち、栄養細胞で大きい（小さい）Z値を示し、同様に芽胞で大きい（小さい）Z値を示した菌株はなかった。したがって、これらのZ値は、個々の菌株への対策用としてではなく、ウェルシュ菌による疾患発生に対する一般的な予防対策の策定に使用すべきである。
	http://www.rivm.nl/bibliotheek/rapporten/330371004.pdf（PDF）
	http://www.rivm.nl/bibliotheek/rapporten/330371004.html
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