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公開テーマ：食物アレルギーの話公開テーマ：食物アレルギーの話 ～アレルギ～アレルギ

物質を含む食品の表示と検査法～物質を含む食品の表示と検査法～
公開テーマの内容公開テーマの内容
食物アレルギーの患者さんにとっては、毎日の食物アレルギーの患者さんにとっては、毎日の

生活の中で原因食品の摂取を避けることが大変生活の中で原因食品の摂取を避けることが大変
重要です。そのため平成１４年に、加工食品の原重要です。そのため平成１４年に、加工食品の原
材料欄にアレルギー物質を含む原材料名を表示材料欄にアレルギー物質を含む原材料名を表示
する制度が開始されました。現在では、卵、牛乳、する制度が開始されました。現在では、卵、牛乳、
小麦、そば、落花生、えび、かにの７品目の表示小麦、そば、落花生、えび、かにの７品目の表示
が義務付けられており、その他１８品目の表示がが義務付けられており、その他１８品目の表示が
推奨されています。このようなアレルギー物質を推奨されています。このようなアレルギー物質を
含む食品の表示制度、及び検査法について解説含む食品の表示制度、及び検査法について解説
します。します。

公開方法公開方法

・パネルの掲示と説明・パネルの掲示と説明




